
Menú Ano Novo

Comida

Vinhos

Cocktails / Bar

Food

Wines

Cocktails / Bar

Snacks Snacks



Ementa

Couvert (Pão, Azeitona, Azeite, Manteiga) (por pessoa) 2,50€

Sopa do dia 3€

Tábua de queijos (4 queijos) 24€

Tábua de enchidos (4 enchidos) 24€

Tábua mista (3 queijos e 3 enchidos) 26€

Tábua de presunto 26€

Carpacio de Novilho 15€

Tártaro de lombo baixo maturado  22€

Gyozas de Vitela e Legumes (6 uni.) 12€

Gyozas Yasai de Vegetais (6 uni.) 12€

Burrata 12€

Salada de manga e burrata 14€

Salada Puro 18€

Ostras frescas com lima: 4 uni. 12€ / 8 uni. 20€

Mexilhão ao vapor 15€

Ameijoa à Bolhão Pato 24€

Camarão selvagem salteado com maionese picante 19€

Calamares frescos com maionese aioli e lima 18€

Tataki de atum com maionese de wasabi 18€

Ceviche 18€

para partilhar



para gulosos

Bacalhau à Brás 20€

Bacalhau à Puro 22€

Bife de atum com cebola francesa e espargos 24€

Filetes Robalo c/ arroz de tomate 24€

Polvo Grelhado com batata assada 26€

Arroz do Mar (por encomenda) 50€

Risotto de Cogumelos Selvagens 20€

Prego Puro no prato (da vazia) 24€

Prego Puro no prato (do lombo) 28€

Ribeye Novilho (600gr) 70€

Lombo baixo maturado (600gr) 80€

Puro 6€

Cheesecake caramelo salgado 6€

Bolo cremoso de chocolate com pralinê e frutos vermelhos 6€

Pão de Ló 6€

Carpaccio de maçã com gelado 6€

Seleção de fruta da época 6€

Gelado Artesanal 6€

sobremesas

Menu infantil  12€

Acompanhamentos: Arroz Basmati 4€
Batata Frita 4€
Salada Mista 4€
Espargos 5€
Feijão Verde 5€

*Taxa de bolo 2€ / pax

Cowboy Steak (1100gr) 85€



Snacks

Tábua de queijos (4 queijos) 24€

Tábua de enchidos (4 enchidos) 24€

Tábua mista (3 queijos e 3 enchidos) 26€

Tábua de presunto 26€ 

Carpacio de Novilho 15€

Burrata 12€

Salada de manga e burrata 14€

Salada Puro 18€

Ostras frescas com lima: 4 uni. 12€ / 8 uni. 20€

Mexilhão ao vapor 15€

Prego no Pão (do lombo) 17€

Calamares frescos com maionese aioli e lima 18€

(Horário da cozinha - 15h30 até às 19h00)

Tábua de queijos 24€

Tábua de enchidos 24€

Tábua mista 26€



Vinhos

Branco 18€

Tinto 18€

Rosé 18€

Espumante 18€

Copo 5€

Sangria (branca ou tinta)

jarro 22€

copo 6€

Sangria de Espumante

jarro 26€

copo 7€

Sugestão Puro

*Taxa de rolha 20€

Garrafa

Branco                                  20€

Tinto                                      20€

Rosé                                      20€

Espumante                          20€

Sangria Branca                   22€

Sangria Tinta                       22€

Sangria Espumante           26€

Copo

6€

6€

6€

6€

7€

7€

8€



Espumantes

douro Vértice Cuvée 36€

Vértice Millésime 48€

bairrada Sidónio de Sousa-Brut Nature 26€

Messias-Bruto Millésime 26€

Filipa Pato-3B Blanc de Blancs 26€

Filipa Pato-3B Rosé 26€

Casa de Saima-Reserva Bruto 26€

Dinamite-Blanc de Noirs 30€

Quinta das Bageiras-Super Reserva 30€

Vadio–Solera 42€

champagne Henriet-Bazin - Gaston & Louise – 1er Cru 85€

Henriet-Bazin - Grand Cru 95€

Pierre Gerbais - Grans Celles 80€

Girard-Bonnet - Au Bout du Chemin 90€

Pol Roger – Brut Réserve 95€

Mouson Leroux & Fils - L’Atavique – Grand Cru 95€

Bereche e Fils – Brut Réserve 100€

Doyard - Cuvée Vendémiaire Brut 100€

Billecard salmon - Brut 100€

Huré Frères - L’ Insouciance Rosé Brut 100€

Larmandier – Bernier - Latitude 110€

Ruinart - Brut 110€

Perrier-Jouët - Brut 100€

Perrier-Jouët - Brut Magnum 1,5l 190€

Egly-Ouriet - “Les Premices” 110€

Egly-Ouriet - “Les Vignes de Bisseuil” 180€

Krug - Grand Cuvee 380€

borgonha Domaine D’Henri 8,21 - 42€



Vinho branco

vinho verde Anselmo Mendes-Muros Antigos Loureiro 20€

Anselmo Mendes-Muros Antigos Alvarinho 26€

Anselmo Mendes-Parcela Única 60€

Quinta de Santiago-Vinha do Pisco 26€

Soalheiro-Alvarinho 26€

Soalheiro-Primeiras Vinhas 36€

Aphros-Loureiro (Bio) 26€

Luis Seabra-Granito Cru 42€

douro Secret Spot-Lacrau 20€

Quinta de La Rosa 26€

Quinta do Crasto 24€

Quinta do Javali 26€

Quinta do Javali-Clos Bonifata 42€

Muxagat 30€

Muxagat Riesling 34€

Muxagat-Os Xistos Altos 55€

Pó de Poeira 32€

Fardado com paixão / orgulho 32€

Pormenor 26€

Pormenor Reserva 44€

Carm-Maria de Lourdes 45€

Mateus Nicolau de Almeida-Mater Domê 42€

Niepoort-Diálogo 22€

Niepoort-Redoma 36€

Niepoort-Redoma Reserva 60€

Luís Seabra-Xisto Ilimitado 28€

Luís Seabra-Xisto Cru 60€

Maçanita-Os Canivéis 42€



Vinho branco
dão Passarella-“A Descoberta” 20€

Passarela-“Enólogo” 32€

Luís Lopes – Moureish – Roupeiro 25€

M.O.B.-Lote 3 26€

Manual Wines – Branco Encruzado 28€

Quinta das Marias-Encruzado 30€

Carlos Raposo-Impecável Encruzado 30€

Carlos Raposo-Definido 70€

Sedimento-Encruzado 34€

Textura da Estrela 36€ 

Textura-Pura 48€

Druída-Encruzado Reserva 42€

Niepoort-Conciso 42€

António Madeira-Vinhas Velhas 46€

Luís Seabra-Granito Cru 48€

Domínio do Açor-Vinha Romana 45€

Quinta de Saes-Encruzado Reserva 32€

Quinta da Pellada-Primus 60€

bairrada Filipa Pato-Dinâmica 23€

Sidónio de Sousa-Bical e Sercial 26€

Fiiipa Pato-Nossa Calcário 42€

Mira do Ó-Doravante 32€

Mira do Ó-Aliás 42€

Vadio - Bical 28€

Campolargo - Bical 36€

Quinta das Bageiras-Garrafeira 42€

Buçaco Reservado  110€



alentejo Susana Esteban-Aventura 26€

Malhadinha-Monte da Peceguina 28€

Malhadinha 45€

Cabeça do Reguengo – Quartzo 42€

Tapada do Chaves 42€

Vinho branco

lisboa Espera-Bical e Arinto 26€

Quinta San Michel – Galego Dorado 46€

açores Adega do Vulcão-Ameixâmbar-Arinto dos Açores 46€

Entre Pedras-Verdelho dos Açores 52€

António Maçanita-Arinto dos Açores Sur Lies 60€

Vinho rosé

Casa da Passarela 20€

Pormenor 26€

Niepoort-Redoma 32€

Giz 36€



Vinho tinto

douro Niepoort-Diálogo 22€

Niepoort-Batuta 110€

Quinta do Crasto 26€

Quinta de La Rosa 28€

Quinta do Javali 28€

Quinta do Javali-Clos Fonte do Santo 42€

Symington-Quinta do Ataíde 30€

Symington-Pombal do Vesúvio 32€

Luís Seabra-Xisto Ilimitado 28€

Luís Seabra-Indie 42€

Luís Seabra-Xisto Cru 55€

Muxagat 30€

Muxagat-Cisne 58€

Pormenor 28€

Pormenor-Trilho 60€

Touriga Chã-Puro 30€

Maçanita-Letra F 30€

Post Scriptum de Chryseia 32€

Pó de Poeira 32€

Fardado a Rigor 32€

Vinho Douro – Mater-Dôme 55€

Chryseia 100€

Vale Meão 230€



Vinho tinto

dão Passarella-A Descoberta 20€

M.O.B.-Lote 3 25€

Vinha Paz 26€

Textura da Estrela 36€

Quinta de Saes-Estágio Prolongado 32€

Mira do Ó-Druida 40€

António Madeira–A Palheira 48€

Carlos Raposo-Tinta Pinheira 60€

bairrada Filipa Pato-Dinâmica 26€

Quinta das Bageiras-Reserva 24€

Niepoort-Poeirinho 48€

Quinta do Vale Santo – Tinto Vale Santo 28€

Mira do Ó-Doravante 28€

Vádio - Baga 28€

Sidónio de Sousa-Baga 28€

Campolargo-Rol de Coisas Antigas 36€



frança Zaya (Bordeaux) - branco 20€

Mader - Riesling  - branco 32€

Les Raisins de L’Amitié (Loire)  - branco 38€

Domaine D’Henri 1er Cru (Chablis) – branco 62€

La Croix Younan 2017 – tinto 30€

itália Scarzello-Langhe Nebbiolo (Piemonte) - tinto 38€

Vietti-Castiglione Timorasso (Piemonte)  - branco 60€

Vietti-Castiglione Barolo (Piemonte)  - tinto 80€

Vinho tinto

alentejo Susana Esteban-Aventura  24€

Cortes de Cima – Chaminé 24€

Malhadinha-Monte da Peceguina 28€

Malhadinha 60€

Mouchão-Ponte 42€

Mouchão 65€

espanha Raul Pérez-Ultreia (Bierzo) - branco 28€

Fulcro-A Pedreira Albarino (Rias Baixas )- branco 32€

Zarate–Albariño (Rias Baixas) - branco 32€

Zarate -Tras da Viña Albariño (Rias Baixas) - branco 60€

Raul Pérez-Utreia Saint Jacques (Bierzo) – tinto 28€

Nieeport-Ladredo (Ribeira Sacra) – tinto 44€

Vinho internacional



Cafetaria

Chás

Café 1,50€

Descafeinado 1,50€

Abatanado 1,50€

Meia de Leite 2€

Galão 2€

Café com Natas 2,50€

Cappuccino 3€

Carioca de Limão 1,50€

Seleção de Chás 3€

Água

Softs

Luso 0,50cl 2,50€

Pedras 2€

Pedras Limão 2,50€

S. Pellegrino  4€

Castelo 2€

Ginger Ale Schweppes 3€

Ginger Beer Schweppes 3,50€

Tónica Schweppes Premium 3,50€

Coca-Cola3€

Coca-Cola Zero 3€

7UP 3€

Fanta 3€

Ice Tea Limão/Pêssego/Manga 3€

Cocktails / Bar



cerveja Heineken Copo 0,25l 2,50€

Heineken Copo 0,5l 3,50€

Heineken 0% Álcool Garrafa 0,25l  2,50€

Sagres Preta 0,33l 2,50€

Bandida do Pomar 0,33l 3€

vermute (5cl) Martini Rosso/Bianco 5€

Martini Dry 5€

Campari 5€

Ricard 5€

Moscatel de Setúbal 4€

Moscatel DSF de Setúbal 6€

Soberbo - Poças 8€

hot cocktails Portuguese Coffee (Beirão de Honra, Café e Natas) 6,50€

Irish Coffee (Jameson, Café e Natas) 6,50€

French Coffee (Cognac, Café e Natas) 6,50€

Mexican Coffee (Tequilla, Café e Natas) 6,50€



cocktails Cocktail sem Álcool 6€

Caipirinha (Cachaça Janeiro, Lima e Açúcar) 8€ 

Caipirosca (Absolut Vodka, Lima e Açúcar) 8€

Dry Martini (Beefeater, Vermute Dry) 10€

Mojito (Havana Club, Lima, Hortelã, Xarope de Açúcar, Soda) 10€

Margarita (Tequilla, Triple Seco, Limão Espremido) 12€

Gin Fizz (Gin, Açúcar, Limão Espremido, Água com Gás) 12€

Rusty Nail (Whisky, Drambuie) 12€

Black Russian (Vodka, Licor de Café) 12€

Sex On The Beach (Vodka, Peach Schnapps, Sumo de Laranja, Grenadine) 12€

Expresso Martini (Kahlua, Absolut Vodka, Expresso) 12€

Long Island Ice Tea (Beefeater, Vodka, Havana Club, Tequilla, Coca-Cola) 12€

Daiquiri Morango (Havana Club, Monim Morango, Morangos, Sumo de Lima) 12€

Negroni (Beefeater, Campari, Vermute, Zest Laranja) 12€

Aperol Spritz (Aperol Proseco, Soda, Zest Laranja) 10€

Bellini (Puré de Pêssego, Espumante) 10€



licores (5cl) Amarguinha 6€

Licor Beirão 6€

Beirão D’Honra 8€

Amareto Disaronno 6€

Baileys 8€

Frangélico 8€

Jagermeister 8€

Sambuca 8€

Limoncello 6€

Pisang Ambom 8€

Kahlua 8€

Malibu 8€

Safari 8€

Cointreau 8€

Tia Maria 8€

Drambuie 8€

St Germain 8€

Grand Marnier 8€

rum (5cl) Bacardi Lemon 8€

Havana Club 3 Anos 10€

Havana Club Especial Anejo 12€

Havana Club 7 Anos 12€

Kraken 10€

Brugal 10€

Diplomático 12€



porto / madeira (10cl) Graham’s Extra Dry White 8€

Graham’s 10 Anos 10€

Madeira Verdelho 10 Anos 10€

Madeira Malvasia 10 Anos 10€

Madeira Boal 10€

Madeira Sercial 10€

Quinta do Javali 10 Anos 10€

Quinta do Javali 20 Anos 14€

vodka (5cl) Eristoff Black 7€

Eristoff 7€

Absolut 8€

Beluga 10€

Grey Goose 12€

Absolut Elix 12€

Crystal Head 12€



whisky (5cl) JB 7€

Famous Grouse 7€

Jameson 8€

Jameson Stout 8€

Jameson Black Barrel 10€

Jameson 18 Anos 15€

Johnnie Walker Red Label 8€

Johnnie Walker Black Label 10€

Bushmills Black Bush 8€

Jack Daniel’s 10€

Jim Beam 10€

Dewar’s 8 Anos Smooth Caribbean 8€

Dewar’s 12 Anos Smooth Caribbean 10€

Dewar’s Quadruple 21 anos 20€

Chivas Regal 12 Anos 10€

Aberfeldy Single Malt 12 Anos 12€

Nikka 13€

The Glenrothes 12 Anos 12€

The Glenlivet 15 Anos 14€

Macallan 12 Anos 16€

aguardente / cognac
(5cl)

Ag. Velha Marthas 7€

CRF Reserva 7€

CRF Extra Reserva 10€

Medronho 7€

Macieira XO 7€

Aguardente Vínica DOC Lourinhã 8€

Courvoisier 8€

Martel VSOP 10€

Remy Martin 10€



tequilla (5cl) Olmeca Blanco 7€

Olmeca Reposado 8€

Olmeca Dark Chocolate 7€

Altos Plata 7€

Altos Raposado 8€

Patron Raposado 8€

Patron XO Café 8€

Patron Silver 10€

gin Beefeater (Zest Laranja, Zest Limão) 8€

Bombay Saphire (Zest Limão, Zest Lima, Zimbro) 9€

Malfy (Lima, Amora) 9€

Seagram’s (Zest Lima, Pau de Canela, Framboesas) 9€

Beefeater 24 (Toranja, Cardamomo) 12€

G Vine (Uvas Brancas, Amora) 12€

Nordés Gin (Zest Laranja, Folha de Louro) 12€

Sharish (Maçã, Anis, Zimbro) 12€

Hendricks (Pepino, Zimbro) 12€

Amicis Gin (Zest Lima, Zest Limão, Cardamomo) 12€

Plymouth Original (Zest Lima, Morangos) 12€

Gin Mare (Zest Limão, Tomilho) 12€

Martin Miller’s (Zest Lima, Zimbro) 12€

Nouaison (Zest Limão, Uva, Zimbro) 12€

Monkey 47 (Zest Laranja, Zimbro) 14€

Adamus (Zest Limão, Zest Lima, Zest Laranja) 14€



Garrafas Fonseca Vintage 120€

Quinta do Javali 20 Anos 120€

Quinta do Javali 30 Anos 160€

Famous Grouse 60€

G Vine 90€

Vodka Grey Goose 80€

Vodka Grey Goose Magnun 1,5L 150€

Tequila Olmeca Reposado 60€

Tequilla Olmeca Dark Chocolate 60€



contacte-nos:

+3 5 1  9 1 2  4 3 9  0 3 0O regulamento nº 1169/2011 de 25 de Outubro, estabelece a obrigatoriedade de informar 
os consumidores sobre a possível presença de alergénios nos géneros alimentícios.

Todos os preços incluem IVA à taxa legal em vigor.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado 
se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. (Decreto Lei 10/2015 de 16 de 
janeiro)

+351 912 439 030
(chamada para a rede móvel nacional)

reservas@puro.com.pt

visite-nos em::

+3 5 1  9 1 2  4 3 9  0 3 0
@Purofigueiradafoz

puro_figueiradafoz

✆



starters

Couvert (Bread, Olives, Olive Oil, Butter) (per person) 2,50€

Soup of the day 3€

Cheese Board (4 cheese) 24€

Sausages Board (4 sausages) 24€

Mix Board (3 cheese and 3 sausage) 26€

Ham Board 26€

Veal Carpaccio 15€

Aged low-fat loin tartare 22€

Veal and Vegetable Gyozas (6 uni.) 12€

Yasai Vegetable Gyozas (6 uni.) 12€

Burrata 12€

Puro Salad 18€

Mango and burrata salad 14€

Fresh oysters with lime 4 pcs. 12€ /8 pcs 20€

Steamed mussel 15€

Clams "Bulhão Pato" style 24€

Sautéed wild shrimp with spicy mayonnaise 19€

Fresh calamari with aioli and lemon mayonnaise 18€

Tuna tataki with wasabi mayonnaise 18€

Ceviche 18€

to share

Veal and Vegetable Gyozas (6 uni.) 
10€
Yasai Vegetable Gyozas (6 uni.) 10€



first course

Codfish “Brás” Style 20€

Codfish Puro Style 22€

Tuna steak with caramelized French onion and aspargus 24€

Sea Bass fillets with tomato rice 24€

Grilled Octopus with roast potatoes 26€

Sea Rice (by order) 50€ 

Wild Mushroom risotto 20€

Puro “Prego” in plate (vazia) 24€

Puro “Prego” in plate (lombo) 28€

Ribeye Novilho (500/600gr) 70€

Aged Low Loin (500/600gr) 80€

Puro 6€

Salted Caramel Cheesecake 6€

Creamy Chocolate Cake with pralinê and red fruits 6€

Sponge Cake 6€

Apple carpaccio with ice cream 6€

Selectionof seaseon fruit 6€

Artisanal Ice Cream 6€

desserts

Menu Kids 12€

Side Dishes: Basmati rice 4€
Chips 4€
Mist Salad 4€
Aspargus 5€
Green beans 5€

Cowboy Steak (1100gr) 85€



Cheese Board (4 cheese) 24€

Sausages Board (4 sausages) 24€

Mix Board (3 cheese and 3 sausage) 26€

Ham Board 26€

Veal Carpaccio 15€

Burrata 12€

Mango and burrata salad 14€

Puro Salad 18€

Fresh oysters with lime 4 pcs. 12€ /8 pcs 20€

Steamed mussel 15€

Steak on Bread (lombo) 17€

Fresh calamari with aioli and lemon mayonnaise 18€

Snacks
(Kitchen - 15h30 until 19h00)



Wines

house White 18€

Red 18€

Rosé 18€

Sparkling 18€

Glass 5€

White or Red

Pitcher 20€

Glass 6€

Sparkling Wine

Pitcher 24€

Glass 7€

Puro Suggestion

Bottle

White                                    20€

Red 20€

Rosé                                      20€

Sparkling 20€

White Sangria                     22€

Red Sangria                         22€

Sparkling Sangria               26€

Glass

6€

6€

6€

6€

7€

7€

8€



champagne Henriet-Bazin - Gaston & Louise – 1er Cru 85€

Henriet-Bazin - Grand Cru 95€

Pierre Gerbais - Grans Celles 80€

Girard-Bonnet - Au Bout du Chemin 90€

Pol Roger – Brut Réserve 95€

Mouson Leroux & Fils - L’Atavique – Grand Cru 95€

Bereche e Fils – Brut Réserve 100€

Doyard - Cuvée Vendémiaire Brut 100€

Billecard salmon - Brut 100€

Huré Frères - L’ Insouciance Rosé Brut 100€

Larmandier – Bernier - Latitude 110€

Ruinart - Brut 110€

Perrier-Jouët - Brut 100€

Perrier-Jouët - Brut Magnum 1,5l 190€

Egly-Ouriet - “Les Premices” 110€

Egly-Ouriet - “Les Vignes de Bisseuil” 180€

Krug - Grand Cuvee 380€

Sparkling wines
douro Vértice Cuvée 36€

Vértice Millésime 48€

bairrada Sidónio de Sousa-Brut Nature 26€

Messias-Bruto Millésime 26€

Filipa Pato-3B Blanc de Blancs 26€

Filipa Pato-3B Rosé 26€

Casa de Saima-Reserva Bruto 26€

Dinamite-Blanc de Noirs 30€

Quinta das Bageiras-Super Reserva 30€

Vadio–Solera 42€

borgonha Domaine D’Henri 8,21 - 42€



white wine

vinho verde Anselmo Mendes-Muros Antigos Loureiro 20€

Anselmo Mendes-Muros Antigos Alvarinho 26€

Anselmo Mendes-Parcela Única 60€

Quinta de Santiago-Vinha do Pisco 26€

Soalheiro-Alvarinho 26€

Soalheiro-Primeiras Vinhas 36€

Aphros-Loureiro (Bio) 26€

Luis Seabra-Granito Cru 42€

douro Secret Spot-Lacrau 20€

Quinta de La Rosa 26€

Quinta do Crasto 24€

Quinta do Javali 26€

Quinta do Javali-Clos Bonifata 42€

Muxagat 30€

Muxagat Riesling 34€

Muxagat-Os Xistos Altos 55€

Pó de Poeira 32€

Fardado com paixão / orgulho 32€

Pormenor 26€

Pormenor Reserva 44€

Carm-Maria de Lourdes 45€

Mateus Nicolau de Almeida-Mater Domê 42€

Niepoort-Diálogo 22€

Niepoort-Redoma 36€

Niepoort-Redoma Reserva 60€

Luís Seabra-Xisto Ilimitado 28€

Luís Seabra-Xisto Cru 60€

Maçanita-Os Canivéis 42€



white wine
dão Passarella-“A Descoberta” 20€

Passarela-“Enólogo” 32€

Luís Lopes – Moureish – Roupeiro 25€

M.O.B.-Lote 3 26€

Manual Wines – Branco Encruzado 28€

Quinta das Marias-Encruzado 30€

Carlos Raposo-Impecável Encruzado 30€

Carlos Raposo-Definido 70€

Sedimento-Encruzado 34€

Textura da Estrela 36€ 

Textura-Pura 48€

Druída-Encruzado Reserva 42€

Niepoort-Conciso 42€

António Madeira-Vinhas Velhas 46€

Luís Seabra-Granito Cru 48€

Domínio do Açor-Vinha Romana 45€

Quinta de Saes-Encruzado Reserva 32€

Quinta da Pellada-Primus 60€

bairrada Filipa Pato-Dinâmica 23€

Sidónio de Sousa-Bical e Sercial 26€

Fiiipa Pato-Nossa Calcário 42€

Mira do Ó-Doravante 32€

Mira do Ó-Aliás 42€

Vadio - Bical 28€

Campolargo - Bical 36€

Quinta das Bageiras-Garrafeira 42€

Buçaco Reservado  110€



alentejo Susana Esteban-Aventura 26€

Malhadinha-Monte da Peceguina 28€

Malhadinha 45€

Tapada do Chaves 42€

Cabeço do Reguengo - Quartzo 42€

white wine

lisboa Espera-Bical e Arinto 26€

Quinta San Michel – Galego Dorado 46€

açores Adega do Vulcão-Ameixâmbar-Arinto dos Açores 46€

Entre Pedras-Verdelho dos Açores 52€

António Maçanita-Arinto dos Açores Sur Lies 60€

Rosé wine

Casa da Passarela 20€

Pormenor 26€

Niepoort-Redoma 32€

Giz 36€



red wine

douro Niepoort-Diálogo 22€

Niepoort-Batuta 110€

Quinta do Crasto 26€

Quinta de La Rosa 28€

Quinta do Javali 28€

Quinta do Javali-Clos Fonte do Santo 42€

Symington-Quinta do Ataíde 30€

Symington-Pombal do Vesúvio 32€

Luís Seabra-Xisto Ilimitado 28€

Luís Seabra-Indie 42€

Luís Seabra-Xisto Cru 55€

Muxagat 30€

Muxagat-Cisne 58€

Pormenor 28€

Pormenor-Trilho 60€

Touriga Chã-Puro 30€

Maçanita-Letra F 30€

Post Scriptum de Chryseia 32€

Pó de Poeira 32€

Fardado a Rigor 32€

Vinho Douro – Mater-Dôme 55€

Chryseia 100€

Vale Meão 230€



red wine

dão Passarella-A Descoberta 20€

M.O.B.-Lote 3 25€

Vinha Paz 26€

Textura da Estrela 36€

Quinta de Saes-Estágio Prolongado 32€

Mira do Ó-Druida 40€

António Madeira–A Palheira 48€

Carlos Raposo-Tinta Pinheira 60€

bairrada Filipa Pato-Dinâmica 26€

Quinta das Bageiras-Reserva 24€

Niepoort-Poeirinho 48€

Quinta do Vale Santo – Tinto Vale Santo 28€

Mira do Ó-Doravante 28€

Vádio - Baga 28€

Sidónio de Sousa-Baga 28€

Campolargo-Rol de Coisas Antigas 36€



itália Scarzello-Langhe Nebbiolo (Piemonte) - tinto 38€

Vietti-Castiglione Timorasso (Piemonte)  - branco 60€

Vietti-Castiglione Barolo (Piemonte)  - tinto 80€

red wine

alentejo Susana Esteban-Aventura  24€

Cortes de Cima – Chaminé 24€

Malhadinha-Monte da Peceguina 28€

Malhadinha 60€

Mouchão-Ponte 42€

Mouchão 65€

espanha Raul Pérez-Ultreia (Bierzo) - branco 28€

Fulcro-A Pedreira Albarino (Rias Baixas )- branco 32€

Zarate–Albariño (Rias Baixas) - branco 32€

Zarate -Tras da Viña Albariño (Rias Baixas) - branco 60€

Raul Pérez-Utreia Saint Jacques (Bierzo) – tinto 28€

Nieeport-Ladredo (Ribeira Sacra) – tinto 44€

frança Zaya (Bordeaux) - branco 20€

Mader - Riesling  - branco 32€

Les Raisins de L’Amitié (Loire)  - branco 38€

Domaine D’Henri 1er Cru (Chablis) – branco 62€

La Croix Younan 2017 – tinto 30€

Internacional wine



Coffee Espresso 1,50€

Weak Espresso 1,50€

Decaff 1,50€

Americano 2€

Latte 2€

Coffee with Cream 2€

Cappuccino 3€

still water
sparkling water

softs

Luso 0,50cl 2,50€

S. Pellegrino 4€

Castelo 2€

Pedras 2€

Pedras Limão  2,50€

Ginger Ale Schweppes 3€

Ginger Beer Schweppes 3,50€

Tónica Schweppes Premium 3,50€

Coca-Cola 3€

Coca-Cola Zero 3€

7UP 3€

Fanta 3€

Ice Tea Lemon/Peach/Mango 3€

tea Lemon Tea 1,50€

Selection of Tea 3€

Cocktails / Bar



beer Heineken Glass of 0,25l 2,50€

Heineken Glass of 0,5l 3,50€

Heineken 0% Alcohol Bottle of0,25l  2,50€

Sagres Preta 0,33l 2,50€

Bandida do Pomar 0,33l 3€

vermouth (5cl) Martini Rosso/Bianco 5€

Martini Dry 5€

Campari 5€

Ricard 5€

Moscatel de Setúbal 4€

Moscatel DSF de Setúbal 6€

Soberbo - Poças 8€

hot cocktails Portuguese Coffee (Beirão de Honra, Coffee and Cream) 6,50€

Irish Coffee (Jameson, Coffee and Cream) 6,50€

French Coffee (Cognac, Coffee and Cream) 6,50€

Mexican Coffee (Tequilla, Coffee and Cream) 6,50€



cocktails Cocktail Álcool free 6€

Caipirinha  (Cachaça Janeiro, Lime, Sugar) 8€

Caipirosca (Absolut Vodka, Lime, Sugar) 8€

Dry Martini (Beefeater, Vermute Dry) 10€

Mojito (Havana Club, Lim, Mint, Sugar Syrop, Soda) 10€

Margarita (Tequilla, Triple Sec, Squeezed Lemon) 12€

Gin Fizz (Gin, Sugar, Squeezed Lemon, Sparkling Water) 12€

Rusty Nail (Whisky, Drambuie) 12€

Black Russian (Vodka, Coffee Liqueur) 12€

Sex On The Beach (Vodka, Peach Schnapps, Orange Juice, Grenadine) 12€

Expresso Martini (Kahlua, Absolut Vodka, Expresso) 12€

Long Island Ice Tea (Beefeater, Vodka, Havana Club, Tequilla, Coca-Cola) 12€

Daiquiri Morango (Havana Club, Strawberry Monim, Strawberry, Lime Juice) 12€

Negroni (Beefeater, Campari, Vermute, Orange Zest) 12€

Aperol Spritz (Aperol Proseco, Soda, Orange Zest) 10€

Bellini (Peach Mash, Sparkling Wine) 10€



liqueurs (5cl) Amarguinha 6€

Licor Beirão 6€

Beirão D’Honra 8€

Amareto Disaronno 6€

Baileys 8€

Frangélico 8€

Jagermeister 8€

Sambuca 8€

Limoncello 6€

Pisang Ambom 8€

Kahlua 8€

Malibu 8€

Safari 8€

Cointreau 8€

Tia Maria 8€

Drambuie 8€

St Germain 8€

Grand Marnier 8€

rum (5cl) Bacardi Lemon 8€

Havana Club 3 Years Old 10€

Havana Club Especial Anejo 12€

Havana Club 7 Years Old 12€

Kraken 10€

Brugal 10€

Diplomático 12€



port / madeira (10cl) Graham’s Extra Dry White 8€

Graham’s 10 Anos 10€

Madeira Verdelho 10 Anos 10€

Madeira Malvasia 10 Anos 10€

Madeira Boal 10€

Madeira Sercial 10€

Quinta do Javali 10 Anos 10€

Quinta do Javali 20 Anos 14€

vodka (5cl) Eristoff Black 7€

Eristoff 7€

Absolut 8€

Grey Goose 10€

Beluga 10€

Absolut Elix 10€

Crystal Head 12€



whisky (5cl) JB 7€

Famous Grouse 7€

Jameson 8€

Jameson Stout 8€

Jameson Black Barrel 10€

Jameson 18 Anos 15€

Johnnie Walker Red Label 8€

Johnnie Walker Black Label 10€

Bushmills Black Bush 8€

Jack Daniel’s 10€

Jim Beam 10€

Dewar’s 8 Anos Smooth Caribbean 8€

Dewar’s 12 Anos Smooth Caribbean 10€

Dewar’s Quadruple 21 anos 20€

Chivas Regal 12 Anos 10€

Aberfeldy Single Malt 12 Anos 12€

Nikka 13€

The Glenrothes 12 Anos 12€

The Glenlivet 15 Anos 14€

Macallan 12 Anos 16€

brandy / cognac (5cl) Ag. Velha Marthas 7€

CRF Reserva 7€

CRF Extra Reserva 10€

Medronho 7€

Macieira XO 7€

Aguardente Vínica DOC Lourinhã 8€

Courvoisier 8€

Martel VSOP 10€

Remy Martin 10€



tequilla (5cl) Olmeca Blanco 7€

Olmeca Reposado 8€

Olmeca Dark Chocolate 7€

Altos Plata 7€

Altos Raposado 8€

Patron Raposado 8€

Patron XO Café 8€

Patron Silver 10€

gin Beefeater (Orange Zest, Lemon Zest) 8€

Bombay Saphire (Lemon Zest, Lime Zest, Zimbro) 9€

Malfy (Lime, Blackberry) 9€

Seagram’s (Lime Zest, Cinnamon Stick, Raspberries) 9€

Beefeater 24 (Grapefruit, Cardamom) 12€

G Vine (White Grapes, Blackberries) 12€

Nordés Gin (Orange Zest, Bay Leaf) 12€

Sharish (Apple, Anise, Juniper) 12€

Hendricks (Cucumber, Juniper) 12€

Amicis Gin (Lime Zest, Lemon Zest, Cardamom) 12€

Plymouth Original (Lime Zest Strawberries) 12€

Gin Mare (Lemon Zest, Thyme) 12€

Martin Miller’s (Lime Zest Juniper) 12€

Nouaison (Lemon Zest, Grape, Juniper) 12€

Monkey 47 (Orang Zest, Juniper) 14€

Adamus (Lemon Zest, Lime Zest, Orange Zest) 14€



bottles Fonseca Vintage 120€

Quinta do Javali 20 Anos 120€

Quinta do Javali 30 Anos 160€

Famous Grouse 60€

G Vine 90€

Vodka Grey Goose 80€

Vodka Grey Goose Magnun 1,5L  150€

Tequila Olmeca Reposado 60€

Tequilla Olmeca Dark Chocolate 60€



contacte-nos:

+3 5 1  9 1 2  4 3 9  0 3 0Regulation nº 1169/2011 of 25 de October establishes the obligation to inform
consumers about the possible presence of allergens in foodstuffs.

All the presented prices are VAT included.

No dish, food or drink, including the couvert, can be charged if not requested 
by the customer or made unusable by the customer. (Decree Law 10/2015 of January 16)

+351 912 439 030
(chamada para a rede móvel nacional)

reservas@puro.com.pt

visite-nos em::

+3 5 1  9 1 2  4 3 9  0 3 0
@Purofigueiradafoz

puro_figueiradafoz

✆

Ver.07/05/2026
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